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On soz

— Bu tasar, Gida Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu'na bagli TK24 Gida Teknik Komitesi'nce TS 8905
(1991)’in revizyonu olarak hazirlanmistir.
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Dondurulmus havug

1 Kapsam
Bu standard dondurulmus havucu kapsar.

2 Atf yapilan standard ve/veya dokimanlar

Bu kriterde diger standard ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun yerlerde
belirtiimis ve asagida liste halinde verilmigtir. * isaretli olanlar bu kriterin basildidi tarihte ingilizce metin olarak
yayimlanmis olan Tirk Standardlaridir.

TS No Tiirkge Adi ingilizce Adi
TS 5670 Kerevit (tatl su istakozu) konservesi Canned craw fish (Frozen)
(dondurulmus)
TS 5391 Derin dondurulmus ¢ilek Frozen strawberries
TS 6063 Mikrobiyoloji - Muhtemel escherichia coli Microbiology - General guidence for
ISO 7251 sayimi i¢in genel kurallar - En muhtemel sayi enumeration of presumptive escherichia Coli -
teknigi Most probable number technique
TS EN ISO | Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi - Microbiology of food and animal feeding stuffs
11290-2 Listeria monocytogenes'in aranmasi ve sayimi | - Horizontal method for the detection and
icin yatay metot - B6lum 2: sayim metodu enumeration of listeria monocytogenes -
Part 2: enumeration method
TS EN ISO | Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Microbiolgy of food and animal feeding stuffs -
6579 Salmonella tirlerinin belirlenmesi igin yatay Horizontal method for detection of Salmonella
yéntem spp
TS 7999 Sakiz kabagi - Dondurulmus Frozen squash

3 Terimler ve tarifler

3.1 Dondurulmus havug
Dondurulmus havug, havucun (Daucus carota L.) soyularak veya soyulmadan, yikanip, haslandiktan sonra,
teknigine uygun olarak dondurma islemine tabi tutulmasiyla elde edilen mamul.

3.2 Haslama
Haslama, peroksidaz enzimini inaktif hale getirmek amaciyla, havuca, su buhari veya sicak su ile yeterli stire
ISI uygulanmasi.

3.3 Dondurma iglemi
Dondurma iglemi, havucun iginde azami kristallesmenin meydana geldigi sicaklik boélgesinin sdratli bir
sekilde gecilmesini saglayacak hizda, mamulin merkezindeki sicaklik -18°C'a gelinceye kadar surdurilen

islem.

3.4 Yabanci madde
Yabanci madde, havu¢ ve kusurlar béliminde kabul edilen oranlarda diger zararsiz nebati maddeler
kalintisi haricindeki her tirli madde.

3.5 Kusurlar

3.5.1 Renk degisikligi
Renk degisikligi, dondurulmus havuglar ¢dzdiruldikten sonra, havuglar Uzerinde yesil, beyaz, turuncu veya
kahverengi lekelerin bulunmasi hali.

3.5.2 Kinllmig parcgalar
Kirilmis pargalar, bitin halde dondurulmus havuglarda boyu 2.5 cm’den daha kiigiik olan pargalar.
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4 Siniflandirma ve ozellikler

4.1 Tipler

Dondurulmus havug hazirlanis sekillerine goére;
- Btdn halde,

- Enine dilimlenmis,

- Boyuna dilimlenmis,

- Kiip seklinde dogranmis,

olmak Uzere dort tiptir.

4.2 Boylar

Enine dilimlenmis havug ¢ap bakimindan
- Uzun

- Orta

- Kisa

olmak Uzere 3 boya ayrilir

Boyuna dilimlenmis havu¢ uzunluk bakimindan
- Kisa

- Uzun

olmak Uzere 2 boya ayrilir

4.3 Cegsitler

- ince

- Kalin

olmak Uzere 2 ¢eside ayrilir

4.4 Ozellikler

4.4.1 Duyusal ozellikler
Dondurulmus havucun duyusal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 - Dondurulmus havucun duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger

Tat, koku ve renk Kendine has acik kirmizi-sari renkte ve parlaklikta ve kendine
has tat ve lezzette olmalidir. Yabanci tat ve koku ihtiva
etmemelidir.

Gorinls Lifli veya odunumsu olmamalidir. Havuglarin yizeyi dizgin

olmali, birbirine buz kditleleri ile yapismis halde blok
dondurulmus olmamalidir.

Yapl Kendine has yapida ve ylzeyi diizglin olmalidir.

Yabanci madde Bulunmamalhdir.

4.4.2 Kimyasal 6zellikler
Dondurulmus havucun kimyasal 6zellikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmaldir.

Cizelge 2 Dondurulmus havucun kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger

%10’luk hidroklorik asitte | 0.5
¢6zinmeyen kil (%om/m), en ¢ok

Peroksidaz Negatif olmalidir.

4.4.3 Mikrobiyolojik ozellikler
Dondurulmus havucun mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3'te verilen degerlere uygun olmalidir.
Cizelge 3 - Dondurulmus havucun mikrobiyolojik 6zellikleri
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Mikroorganizma Numune alma plani Limit

n c
E. coli 0157 5 0 25 g veya mL’de bulunmayacak
Listeria monocytogenes 5 0 25 g veya mL'de bulunmayacak
Salmonella 5 0 25 g veya mL’de bulunmayacak

Numune alma planinda;

n: Partiden bagimsiz ve rastgele secgilen numune sayisi,

¢: m ve M arasinda olmasina izin verilen azami numune sayisi (M degeri tasiyabilecek en fazla numune
sayisl),

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla mikrobiyolojik deger,

M: ¢ sayidaki numunenin bu degeri asmasi halinde uygunsuz olup, kabul edilemez oldugunu gdsteren
mikroorganizma sayisidir.

4.5 Tip ozellikleri

4.5.1 Bitin halde dondurulmus havug

Butun halde dondurulmus havuglarin, en genis yerinin capi 20 mm’den fazla olmamalidir. Yeknesak goriinis
bakimindan da en kiglk havug ile en blytik havucun boylari arasindaki fark 10 mm’den fazla olmamalidir.
En kuguk havug ile boy farki 10 mm’den fazla olan havu¢ miktari kiitlece %10’dan ¢ok olmamalidir.

4.5.2 Boyuna dilimlenmis dondurulmus havug¢
Boyuna dilimlenmis dondurulmus havug, havucun boyuna dilimlenmesi ile hazirlanmis olmalidir. Diger dilim
veya kip seklindeki havug orani en ¢ok %2 (m/m) olmalidir.

4.5.3 Enine dilimlenmis dondurulmus havug
Enine dilimlenmis dondurulmus havug, havucun enine dilimlenmesi ile hazirlanmis olmalidir. Diger dilim veya
kiip seklindeki havug orani en ¢ok %2 (m/m) olmalidir.

4.5.4 Kiibe benzer sekilde dogranmis dondurulmus havug

Kibe benzer sekilde dogranmis dondurulmus havug, kenarlari 8 mm - 12 mm arasinda degisen uzunluklarda
olmali ve kenar uzunluklari 8 mm'den az ve/veya 12 mm - 20 mm arasinda olanlar ile diger dilim seklinden
olan havug orani kiitlece %10'dan fazla olmamalidir.

4.6 Boy ozellikleri
4.6.1 Boyuna dilimlenmis dondurulmus havug¢
Boyuna dilimlenmis dondurulmus havucun boy 6zellikleri Cizelge 4’te verilen degerlere uygun olmalidir. Bir

boy i¢indeki diger boy orani kitlece en ¢ok %10 olmalidir.

Cizelge 4. Boyuna dilimlenmis havucun boy 6zellikleri

Boy Deger (mm)
Kisa 50 - 100
Uzun 101 - 200

4.6.2 Enine dilimlenmis dondurulmus havug
Enine dilimlenmis dondurulmus havucun boy 6zellikleri Cizelge 5’te verilen degerlere uygun olmalidir. Bir
boy i¢indeki diger boy orani kitlece en ¢ok %10 olmalidir.
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Cizelge 5 - Enine dilimlenmis havucun boy 6zellikleri

Boy Deger (mm)
Kiguk 10-20
Orta 21-30
Biyuk 31-40

4.7 Cesit ozellikleri

Enine ve boyuna dilimlenmis dondurulmus havucun cesit 6zellikleri Cizelge 6’da verilen degerlere uygun
olmaldir. Bir gesit icindeki diger ¢esit orani kiitlece en ¢ok %10 olmalidir.

Cizelge 6 - Dilimlenmis havucun ¢esit 6zellikleri

Cesit Deger (mm)

ince 3-5
Kalin 51-7

4.8 Toleranslar

4.8.1 Kusur toleranslari
Dondurulmus havucun kusur toleranslari Cizelge 7'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 7 - Havucun kusur toleranslari

Kusur Deger
Renk degisikligi bulunan parc¢a, % (m/m) 3
Kirilmis pargalar 5

4.9 Ozellik, muayene ve deneyler
Dondurulmus havucun o6zellikleri ile, bunlarin muayene ve deneylerine ait madde numaralari Cizelge 8'de
verilmigtir.

Gizelge 8 - Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik Muayene ve deney madde no
Ambalaj 6.1,6.2 5.2.1
Duyusal 441 5.2.2
Tip 4.5 5.2.3
Boy 4.6 5.24
Cesit 4.7 5.25
HClI'de ¢6zinmeyen kil 442 5.31
Peroksidaz 4.4.2 5.3.2
Tolerans 4.8 5.3.6
E. coli 4.4.3 5.3.3
Listeria monocytogenes 4.4.3 534
Salmonella 44.3 5.3.5

5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma

Tipi, boyu, ¢esidi, ambalaji, ambalaj blyukligl, son tiiketim tarihi, seri/kod numarasi ayni olan ve bir seferde
muayeneye sunulan dondurulmus havuglar bir parti sayilir. Dondurulmus havuglardan numune TS 7999'a
gore alinir.

5.1.1 Numunenin laboratuvara getirilmesi

imal yerlerinden, depolardan sodutmali araclardan ve perakende satis yerlerinden usuliine uygun alinan
numuneler en kisa zamanda; I1sI ve hava gegirmez, yaltiimis kaplarda soguk zincir kirllmadan -18°C’ta
laboratuvara gonderilir.

4
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5.2 Muayeneler

5.2.1 Ambalaj muayenesi
Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi bakilarak, elle incelenerek ve dl¢llerek yapilir, ambalajlama
Ozelliklerini taslyip tagsimadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene
Duyusal muayeneden 6Once dondurulmus havu¢g TS 5391’e gore ¢ozulir ve bakilarak, dokunarak,
¢ignenerek, tadilarak, koklanarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.4.1’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.3 Tip tayini
Tip tayini havuclarin milimetrik cetvel veya kumpas ile dlgulmesi ile yapilir ve sonucun Madde 4.5.1, 4.5.2,
4.5.3 ve 4.5.4’e uyup uymadigina bakilir.

5.2.4 Boy tayini
Boy tayini havuglarin milimetrik cetvel veya kumpas ile dl¢gllmesi ile yapilir ve sonucun Madde 4.6.1 ve
4.6.2’ye uyup uymadigina bakilir.

5.2.5 Cesit tayini
Cesit tayini havuglarin milimetrik cetvel veya kumpas ile dlgtlmesi ile yapilir ve sonucun Madde 4.7’ye uyup
uymadigina bakilr.

5.3 Deneyler

5.3.1 % 10’luk HCI’'de ¢6ziinmeyen kiil tayini

%10’luk hidroklorik asitte ¢6zinmeyen kul tayini, ¢ézilen dondurulmus havuglarin yiizeyinde buz kristali
kalmayacak duruma getirildikten sonra pensle alinir ve mikserde homojenize edilip; TS 5670’e goére tayin
yapilir ve sonucun Madde 4.4.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.2 Peroksidaz testi
Peroksidaz testi, TS 7999'a gore yapilir ve sonucun Madde 4.4.2'ye uyup uymadigina bakilr.

5.3.3 Escherichia coli aranmasi
Escherichia coli aranmasi, TS 6063 ISO 7251'e goére yapilir ve sonucun Madde 4.4.3’e uygun olup
olmadigina bakilr.

5.3.4 Salmonella aranmasi
Salmonella aranmasi, TS EN ISO 6579'a gore yapilir ve sonucun 4.4.3’e uyup uymadigina bakilr.

5.3.5 Listeria monocytogenes aranmasi
Listeria monocytogenes aranmasi, TS EN ISO 11290-2'a gére yapilir ve sonucun Madde 4.4.3’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.6 Kusur tayini

5.3.6.1 Renk degisikligi

500 gram kiibe benzer sekilde dogranmis dondurulmus havug ¢éziindurildikten sonra bir pens yardimiyla
renk degisikligi olan pargalar ayrilir, iki ondalikli terazide tartilir ve toplam kitleye oranlanir. Sonucun Madde
4.8.1’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.6.2 Kirllmis parcgalar
500 gram bltun halde dondurulmus havu¢ ¢dzinduaruldikten sonra kirilmig parcalar ayrilir, iki ondalikh
terazide tartilir ve toplam kiitleye oranlanir. Sonucun Madde 4.8.2’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme
Standard kapsaminda yer alan muayene ve deney sonuglari bu standarda uygunsa parti standarda uygun
sayilir.
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5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir.
Muayenenin ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuarin adi ile muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu
imzalayan yetkililerin adlari, gérev ve meslekleri,

— Numunenin alindidi tarih

— Muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi

— Muayene ve deneyde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gésteriimesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktérlerin mahzurlarini gidermek Gzere alinan tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtimeyen veya mecburi gérilmeyen, fakat muayene ve
deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadig,

— Rapor tarih ve numarasi,

— Ihracatta malin standarda uygun ¢ikmasi durumunda ihracatglya verilecek olan denetleme belgesinin
gecerlilik suresi 45 gundur.

6 Piyasayaarz
Dondurulmus havuglar, piyasaya ambalajli olarak arz edilir.

6.1 Ambalajlama
Dondurulmus havug, 6zel mevzuatinda misaade edilen ve mamulin kalitesini bozmayan ambalajlar
icerisinde piyasaya arz edilir. TUketici ambalajlari daha blyik dis ambalajlara da konulabilir.

6.2 Isaretleme

Her ambalajin lizerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir
veya basilir.

- Firmanin ticaret unvani adresi kisa adi, varsa tescilli markasi,
- Bu standardin isareti ve numarasi (TS 8905 seklinde),

- Seri kod numarasi,

- Mamuliin adi,

- Tipi,

- Cesidi,

- Boyu,

- Net kitle (en az g veya kg olarak),

- Firmaca tavsiye edilen son tliketim tarihi (ay ve yil olarak)

Bu bilgiler gerektiginde yabanci dille de yazilabilir.

6.3 Muhafaza ve nakliye
Dondurulmus havug -18°C’tan daha dislk sicaklikta depolanmali, tasinmali ve koku yayan ve bunlari
kirleten maddelerden ayri yerde bulundurulmalidir.

Depolama siresini, -18°C'ta en ¢ok 24 ay, -25°C'ta en ¢ok 30 ay ve -30°C'ta en ¢ok 36 ay oldugu tavsiye
edilir.

7 Cesitli hukimler

imalatgi veya satici, bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi dondurulmus havug igin
istendiginde, standarda uygunluk beyannamesi vermek veya gdstermek mecburiyetindedir. Bu
beyannamede satis konusu dondurulmus havucun:

— Urinln 6zelliklere uygun oldugunun,

— Madde 4’teki 6zelliklere uygun oldugunun,

— Madde 5'deki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug¢ alinmis bulundugunun belirtiimesi gerekir.
— Talep durumunda ihracatta, 6zel anlagmali satiglarda, boylama 6zelligine uygunluk mecburi degildir.

Not - Bu standardda belirtimeyen hususlarda Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Hikiamleri gegerlidir.
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Yararlanilan kaynaklar

Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi 29.12.2011-28157
Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi 29.12.2011-28157



